Allerlel Kleinighkeiten

Portion gemischte Oliven § Baguette

&
Kunoblauchbaguette mit Krdutern § Kise gratiniert F
, Bruschetta” gerdstetes Weibbrot
it Tomaten, Basilikum wund Knoblawch g
Frische Salate der Saisom mit HAausdressing =2
- als Bellagensalat 4.5
Feldsalat in Kartoffeldressing
it Crodtons 95
Portion Raclette mit Pellkeartofteln, Cornichons,
Perlzwiebeln & Minimais 16,5
nessische Schmankerin
L Handk4as’ it Musike”,
Adazu Treberbrot & Butter g
,Handkdssalat mit Apfeln, roten Zwicbeln,
Essig & Ol auf #rischen Blattsalaten 14,5
,Dreierlel vomm Handkds”
gebackener Handkdse mit Apfelkompott, Handkdbssalat,
& Handkibse mit Musik 16,5

L, Kronberger Flammbkuchen”

mit Handkdse, Speck, roten Z wiebeln,
Apteln § créme fraiche

135



L Elsdsser Flammkuchen

aut Stein gebacken”
yRlassik” - mit Speck, Zwiebeln & Créme fraiche 10
, Elsass* - mit Speck, Lauch, Kise § Créme fraiche 72

S VEgetarisch” - mit Kirschtomaten, Ruceola,

Créme fraiche § Crema di balsamico 72
Jronberg” - mit Handklse Speck, roten Zwicéln,
Apfeln & Créme fraiche 13,5
Schart” - mit Champignons, Chorize, Chill, Kise,
Frithlingszwiebeln & Créme fraiche 13,5
SChévre* - mit Zicgenkdse, Ruceola, Honig
& Créme fraiche 155

.. wund als siibe varviante

»Pomme” - mit Apfeln, Zimt § Créme fraiche 9

Extrazutaten gewdnscht? — Kein Problem —
Hierfiir berechnen wir pro Zutat 1,5 Euro,
filr Ziegenklise und HandRdbse jeweils 3 Euro



_Jedem sein Siippchen

RANMSUPPE Vo Hoklkaidokiirbis

mit gerdsteten Krirbiskernen & Kiirbiskerndl 85

Consommeé vom Rind mit Wintergemdiise A5

Rahmsuppe von Strauchtomaten mit Basilikum A5

Kartoffelsuppe mit geschmolzener Blutwurst g
Salate & Co.

, Posthaussalat”

Salatarrangement in Hausdressing mit warmen

Rahmlinsen und gebratener Hihnchenbrust 185

Ziegenkise mit Homig gratiniert
aut frischen Blattsalaten in Balsamicomarinade
und karamellisierten Walnrissen 185

,Felnschmeckersalat”

Frische Blattsalate in Balsamicodressing

mit gebratenen Rinderstreiten, glasierten

Kirschtomaten & Parmesankise 23

Feldsalat in Kartotfeldressing
mit gebratenen Champignons § geristetem Speck 16,5

L, Flschers Fritze”
Frische Blattsalate mit gebratenen Edelfischen,
Shrimps § Zucchini 235

L Wilaer Hirseh”
gebratene Hirschriickenstreiten § Prifterlinge
auf rischen Blattsalaten in Preiselbeermarinade 26,5



uwnser ,Posthaus-Stear-Baukasten

Stellen Sie sich thr Stealk nach threm \Wiinschém Zusammen

Argentinisches Black Angus vom Lavasteingrill

Rumpstear 200 g 27
300 g 29
RLb-¢ye Steak 250 4 23
3509 29
Filetstear 200 g 32
- aut Wunsch auch
n 250 g9 & 300 g -

Dazu servierem wir unsere selbstgemachte BBR-Sauce

- Die Gewichtsangaben bezichen sich auf das Rohgewicht vor dem Grillen -

unsere Bellagen-Auswahl

Kleiner Salat 5
Gegrillte Kartoffelspalten mit Kduterschmand 5
Otenkartotfel gefiillt mit Krduterschmand 5
Knusprige Bratkartoffeln 4.5
Gemiiseauswahl nach Tagesangebot 5
Zwiebeln 25
Krduterbutter 25
Griine Prefrersauce 35

Sie mbchten nur eine Beilage ohne Steak 2 Kein Problend |
Hierfiir berechnen wir einen Aufschlag von 3 Ewro pro Beilage



...LNSEre Klassiker

,Kronberger Kartottelptanne”

Bratkartoffeln mit geschmolzener Blutwurst,

Zwiebeln und Apteln,
grobe Pranne mit 2 Spiegeleiern 165
kleine Pfanne mit 1 Spiegelel 125

Tatar vom argentinischen Black Angus (180g),
frisch angemacht mit Kapern, Saraellen, Gurken,
Zwiebeln § Ei, dazu Frisches Treberbrot 21,5

Kbsespatzle MLt gerdstetem Speck & Zwiebeln 4.5

Schuptnudelptanne mit Zwiebeln, Champignons,
Genmiise und Kriuterbutter 155

Maultaschen aut Tomatensugo mit Parmesan gratiniert 14,5

JRLeine Schweinerel”
Ofenkartoffel gefiillt mit Schweinefiletspitzen
in Champignonrahm, mit Kase gratiniert 21,5

Schnitzel , \Wiener Art” vom Schweéin
mit Preiselbeeren wund Bratkartofteln 185

L, Cordomn blew” vom Schwein
mit Berghklse § Schinken gefiillt,
dazu Bratkartotfeln 20

Ragout von Edelfischen § Shrivps mit Kirschtomaten
in Zitronengrassauce, BLALESpinat § BASmAtirels 275

Geschnetzeltes vom Hirschriicken mit Phferlingen,
glasierten Maronen § Krirbis-salbel raviolis 31,5



..Uy Ale Kleinen”

pSchweinchen Dick*
Paniertes Schnitzel vom Schwein
mit Bratkartoffeln & Ketchup 9
L, Pinocchin”
Nudeln mit Strauchtomatensauce F
Vanilleeis mit bunten Mini-Swmarties 3
und zum siiben Abschlub...
,Kaiserschmarrn®
mit Preiselbeeren § Aptelkompott 9

Schokoladensoutflee mit Aliissigem Kern,
Frischen Beeren & Vanilleeis 9

Lﬂ%Wﬁrmf//Ap;%lewxdf[ it Vanilleeis &

Vanilleeis mit heiben Himbeeren oder
Schokoladensauce F

Sie haben nicht alles geschatft und mbchten sich thr Essen einpacken
lassen? Kein Problem, gerne kRinnen Sie thr eigenes Behdltnis nutzen
oder ein Einwegbehdltnis von wns erhalten - hiertiiv berechnen wir
eine Schutzgebihr von 0,50 €

SLe mbchten wuns etwas mitteilen? Na dann los!
Filr Anregungen wund Kritik sind wir immer offen!




