Alleriel Kleinigkeiten

Portion gemischte Oliven & Baguette 55
Kunoblauchbaguette mit Kidutern & Kése gratiniert &5

, Bruschetta” gevistetes Weibbrot
it Tomaten, Basilikum wund Knoblawch g

Frische Salate der Saisom mit Hausdressing g
- als Beilagensalat 5
Marinierter Schafskdse mit Estragon, Oliven,
Kunoblaweh, Tomaten & Blattsalaten 135
Tomate - Biffelmozzarella mit frischem Basilikum 14,5
hessische Schmankerin
L Handk4as’ it Musike”,
dazu Treberbrot & Butter A5
, Handkbssalat” mit Apteln, roten Zwicbeln,
Essig & Ol auf frischen Blattsalaten 14

L, Drecerlel vom Handkds”
gebackener Handkbse mit Apfelweinkompott, Handkdssalat,
Handrdbse mit griine Sauce Schmand 16

L, Kronberger Flammbkuchen”
mit Handkdse, Speck, roten Zwicbeln,
Apteln § créme fraiche 13



L Elsdsser Flammkuchen

aut Stein gebacken”
yKlassik” - mit Speck, Zwiebeln & Créme fraiche 10
,Elsass* - mit Speck, Lauch, Kése § Créme fraiche 11,5

»Vegetarisch® - mit Kirschtomaten, Ruccola,

Créme fraiche § Crema di balsamico 11,5
JSronberg® - mit Handkise, Speck, roten Zwiebeln,
Apteln § Créme fraiche 13
»Scharf* - it Champignons, Chorize, Chill, Kise,
Frithlingszwiebeln & Créme fraiche 13
»Chévre” - mit Zicgenkdse, Ruccola, Honig
& Créme fraiche 15

.. und als siibe vaviante

»Pomme” - mit Apfeln, Zimt § Créme fraiche 9

EXtrazutaten gewvinscht? - Kein Problem -
Hierfiir berechnen wiv pro Zutat 1,5 Euro,
fir Ziegenklise und Handflse jeweils 3 Euro



_Jedem sein Siippchen

Blrlauchsuppe mit gebratener Riesengarnele
Consommé vom Rind mit Gemiise

Rahmsuppe von Strauchtomaten it Basilikumm

Salate § Co.

,Posthaussalat”
Salatarvangement in Hausdressing mit warmen
Rahmlinsen und gebratener Hihnchenbrust

Gebratene Lammhiifte auwt frischen Blattsalaten
in Balsamicodressing, Oliven § Tomatenwrirfeln

Ziegenklbse mit Honig gratiniert
aut frischen Blattsalaten in Balsamicodressing
wnd kRaramellisierten Walnrissen

L, Feinschmeckersalat”

Frische Blattsalate in Balsamicodressing
mit gebratenen Rinderstreiten, glasierten
Kirschtomaten & Parmesanieise

,caesar Salad”

ROMANASALat mit klassischer ,Cacsar Vinaigrette,

Croutons & Parmesanieise
mit gebratener HiEhnchenbrust

5

245

5

225

125
5



unser ,Bosthaus-Steak-Baukasten”

Stellen Sie sich thr Steak nach threm \Wiinschém Zusammen

Argentinisches Black Angus vom Lavasteingrill

Rumpstear 200 g 20
300 4 28
Rib-¢ye Steak 250 g 22
3504 29
Filetstear 200 g 32
- aut Wunseh auch
n 250 g9 & 300 g -

Dazu servierem Wir unsere selbstgemachte BBR-Sauce

- Die gewichtsangaben bezichen sich aut das Rohgewicht vor dem Grillen -

unsere Beilagen-Auswahl

Kletner salat 5
Gegrillte Kartoffelspalten mit Krdiuterschmand 5
Otenkartotfel gefiillt mit Krduterschmand 5
Bratkartoffeln 4.5
Gemiiseauswahl nach Tagesangebot 5
Zwiebeln 25
Krduterbutter 2.5
Griine Peffersauce 35

Sie mbchten nur eine Beilage ohne Steak 2 Kein Problend |
Hierfiir berechnen wir einen Aufschlag von 3 Euro pro Beilage



...UNSErE Klassiker

,Kronberger Kartotfelptanne”

Bratkartoffeln mit geschmolzener Blutwiurst,

Zwiebeln und Apteln,
grobe Pranne mit 2 Spiegeleiern 155
kleine Pfanne mit 1 Spiegelel 125

Tatar vom argentinischen Angus Rind (1804),
frisch angemacht mit Kapern, Sardellen, Surken,
Zwicbeln § EL, dazu frisches Treberbrot 21,5

Getiillte Mawltaschen awd Tomatensugo
mit Parmesan gratiniert 4.5

Schupfnudelptanne mit Zwiebeln, Champignons,
Gemiise und Kriuterbutter 155

Schnitzel ,\Wiener Art” vom Schwein
mit Preiselbeeren § Bratkartotteln 18

,Frankfurter Schnitzel* vom Schwein
mit griiner Sauce § Bratkartotteln 20

L, Cordomn blew” vom Schwein
mit Bergklse § Schinken gefiillt,
dazu Bratkartotfeln 20

Gebratene Lanumhiifte mit Rosmarinjus,
griinen Bohnen & Kartoffelspalten 275

Islbdndisches Lachstilet aut Blattspinat,
Rieslingsauce § Butterkartoffeln 275



.. LUy dle Kleinen”

L Schweinchen Dick*

Paniertes Schnitzel vom Schwein

mit Bratkartotfeln & Ketchup 9
L, Pinocchin”

Nudeln mit Strauchtomatensauce Ve
vanilleeis mit bunten Mini-Smarties =

wund zum siiben Abschlu®...

L Ralserschmarrn®
mit Preiselbeeren § Apfelleompott 9

Schokoladensoutflee mit flissigem Kern,
Frischen Beerem § Vanilleeis 9

Lauwarmer Apfelstrudel mit vanilleeis g

Vanilleeis mit heiben Himbeeren oder
Schokoladensauce b

Stie haben nicht alles geschatft und mbchten sich thr Essen einpacken
lassen? Kein Problem, gerne Ronnen Sie thr eigenes Behdltnis nutzen
oder ein Einwegbehiltnis von wuns erhalten - hierftiv berechnen wir
eine Schutzgebiihr von 0,50 EUR

SLE mbchten wns etwas mitteilen? Na danm lps!
Filr Anregungen und Kritik sind wir mmer offen!




